








LOS NUEVOS
ALIMENTOS

por Gene Gregory

E s innegable que, hasta
hace relativamente poco tiempo, se
habian tomado demasiado pocas medi-
das para resolver el problema de pro-
ducir mas alimentos del tipo mds nece-
sario en todos aquellos lugares donde
el alimento escasea.

Aunque benéfica como recurso tem-
porario para aliviar la hambruna cau-
sada por la extrema sequia o las inun-
daciones, la ayuda alimentaria tiende a
atacar mas los sintomas que las causas
de un mal muy extendido por el mundo.
Con todo lo necesaria que es en los
momentos de catastrofe, esa ayuda,
aunque no dure sino pocos afos, crea
entre quienes son objeto de ella una
actitud malsana de dependencia y
hace muy dificil toda organizacion
véalida de la agricultura local frente a
la competencia de los «productos gra-
tuitoss,

Aun en aquellos casos en que se ha
hecho uso de los envios de productos
agricolas para procurarse fondos en
moneda local — fondos que a su vez
pasan a formar parte de los créditos
disponibles para los programas de
ayuda econdmica — esas sumas se
han dedicado luego, con harta frecuen-
cia, a la creaciéon de industrias que
nada tienen que ver con la agricultura,
en vez de contribuir al mejoramiento y
aumento de la produccion alimentaria.
La posesion de una fundicidn de acero,
de una compahiia aérea nacional o de
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una fabrica de polietileno les parecen
a muchos simbolos de progreso cuando
en realidad no son otra cosa que monu-
mentos a la idea falsa de los planifica-
dores, que ven en ellos una especie de
atajo para llegar mas pronto a resolver
los problemas del desarrollo nacional.

Aunque hasta el 80 9%, de los habi-
tantes de los paises menos desarrolla-
dos se dedica a tareas agricolas —se-
gun se desprende de una encuesta
hecha recientemente por el Comité de
Ayuda al Desarrollo de la OCDE— sélo
el 12 9, del total de los créditos de
asistencia (comprendida la ayuda ali-
mentaria) va a ese sector. Como conse-
cuencia del hincapié exagerado que se
ha hecho en la industrializacién, no se
han invertido localmente en la agricul-
tura los créditos de que ésta necesi-
taba en todas sus fases: regadio,
fabricacion de abonos quimicos e
insecticidas, investigacion, ensefanza
especializada, industrias de elabora-
cion de cereales.

En cierto sentido, la amenaza de
una crisis alimentaria mundial resulto
ser una bendicién disfrazada de cala-
midad. Gracias a ella se reconocié en
todas partes que aunque la ayuda
alimentaria en gran escala podia ali-
viar en gran parte el sufrimiento inme-
diato de las poblaciones extranjeras
afectadas, habria habido que modifi-
car mucho antes ese tipo de pro-
gramas. Ademas —lo cual es todavia
mas importante— la necesidad de
accion inmediata experimentada por
los gobiernos de los paises poco
desarrollados los incité a dar una
prioridad cada vez mayor a las inver-
siones hechas en la agricultura y tam-
bién a suprimir varios de los obsta-
culos que impedian a los particulares
del extranjero invertir capitales priva-
dos en las industrias dedicadas a
fabricar productos de que la agricul-
tura necesitaba o a envasar y pre-
parar los productos de granja tanto

para el consumo interno como para la
exportacién.

Pero hasta ahora, tanto los estudios
e investigaciones sobre agricultura
como sobre ensefianza agrondmica
superior son practicamente inexisten-
tes en los paises poco desarrollados,
que sin embargo son todos paises
agricolas. Hay tres excepciones que
todos los gobiernos debian imitar: la
de México, la de las Filipinas y la de
Tailandia.

B Luego de un programa de estudios
intensivos sobre el trigo iniciado en
1944 por la Fundacion Rockefeller,
México, que desde hacia afos y afios
importaba la mitad del trigo que
consumia, llegd a bastarse a si mismo
en 1956. En 1964 exportaba medio
millén de toneladas del cereal.

B En la localidad filipina de Los Bafios
los estudios patrocinados conjunta-
mente por las Fundaciones Ford y
Rockefeller permitieron lograr nuevas
variedades de arroz a las que se dio
el nombre de IR 5 e IR 8 y cuyo rendi-
miento alcanza a 21 toneladas por
hectarea, o sea 15 veces mas que el
de las variedades tradicionales. En
tres anos, aproximadamente, las Fili-
pinas han podido transformar en exce-
dente su déficit de arroz.

B Por otra parte, dentro del marco de
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Esta estructura moderna es la de
un silo de Nebraska en que

el grano se almacena y luego se
distribuye automéaticamente: altiva
arquitectura que simboliza la
riqueza agricola de las grandes
llanuras de los Estados Unidos.












LOS NUEVOS ALIMENTOS (cont.)

Vacas que pueden parir mil terneros

mente a los delegados a la Conferen-
cia sobre la Biosfera, reunida por la
Unesco en su sede: «Creo firmemente
que la agricultura de los paises en
vias de desarrollo estd a punto de
«despegar».

Por primera vez en la his-
toria cabe esperar que se produzca
todo lo necesario para alimentar —y
alimentar bien— a toda la humanidad,
aunque la poblacién aumente de aqui
al afo 2.000 —es decir, dentro de
31 afos— tanto como ha aumentado
desde hace un millén de afios. Fundan-
dose en los resultados de un estudio
hecho en los dos ultimos afios sobre
la agricultura en Estados Unidos se
puede predecir que en esos 31 afos:

W «Se podran cosechar 261 hectolitros
de trigo por hectéarea, es decir, mas
de dos veces lo que se obtiene actual-
mente. .

B «El. rendimiento de maiz alcanzara
la cifra aproximada de 435 hectolitros
por hectarea, mientras que la media
actual es de 65.30 hectolitros.

W <Una vaca podrd, gracias a la utili-
zacion de hormonas que permiten
controlar con exactitud el ciclo de la
ovulacién y de la gestacién en diver-
sos animales domésticos, tener mil
terneros en vez de los 10 que da
a luz actualmente en el curso de su
vida. E! trasplante de embriones de un
animal especial de cria a otro que
haga las veces de «incubadora» co-
rriente traerd por resultado un aumento
considerable de la fecundidad de un
hato y una mejora radical en la calidad
de la produccion ganadera,

W .La produccion lechera, que actual-
mente se eleva en promedio a unos
3.600 kgs. por animal, llegara a la
cifra record de 13.600 kgs. Se podra
producir también leche sintética con
las hojas de las zanahorias y las
vainas de las arvejas.

B <los traba‘adores agricolas de la
actualidad se verdn reemplazados
cada vez mds por «ingenieros agri-
colas», asi como por personal cien-
tifico y técnico preparado en materias
tan diversas como la electrénica y el
acondicionamiento del aire.

B .El trabajo de la granja se verd
regido mas y mas por la automacion
y las calculadoras electrénicas: la
arada de la tierra, la siembra, la cose-
cha y la regulacién del crecimiento de
las plantas se dirigira desde un centro
dotado de dichas maquinas, asi como
de radar y de dispositivos de control
a distancia.

B <.Los campos estaran cubiertos por
enormes cuUpulas de pléstico, o en su

defecto se utilizaran otros medios para
lograr el control permanente del medio
que condiciona el crecimiento de las
plantas.

B <«Las segadoras manejadas por
control a la distancia no sélo reco-
geran el producto cosechado sino que
lo clasificaran de acuerdo con la
calidad de cada pieza, lo empaqueta-
ran, lo refrigeraran y lo entregaran a
los centros de distribucién al por
mayor.

B -lLos sateloides situados en el espa-
cio permitiran recoger los datos de
ultimo momento sobre el estado del
suelo, sobre los dafios creados por
los insectos y la forma en que van
creciendo las cosechas en todo el
mundo, y también se encargarian de
formular previsiones a largo plazo
sobre el estado del tiempo y las
posibilidades de produccion.»

Esto no es mas que un comienzo.
Solamente en los Estados Unidos hay
actualmente unos 30.000 estudios e
investigaciones de orden agricola que
siguen su curso y en las que el pais
gasta mas de 850 millones de délares
anualmente.

Hay hoy en dia méas de 7.000.000
de norteamericanos que viven en
granjas donde se produce muchas
veces lo que 31.000.000 producian
hace un siglo, y para el afo 2000,
s6lo 2.000.000 de los 300.000.000 de
habitantes que tengan entonces los
Estados Unidos se dedicaran a los
trabajos del campo. El que lo hace
ahora produce lo suficiente para ali-
mentar a 40 personas, cuatro veces
lo que su padre producia hace 30 afnos:
pero dentro de otros 30 la producti-
vidad se habra vuelto a cuadruplicar
gracias a los conocimientos técnicos
de que ya se dispone o que se estd
a punto de adquirir.

Pero en la agricultura, como en los
demds sectores que se apoyan de
manera creciente en la ciencia y la
técnica, la mitad de los conocimientos
actuales serd cosa muerta y enterrada
para 1980. O para decirlo en otros
términos: si el progreso técnico se
sigue dando al mismo ritmo que lleva
ahora, la mitad de la tecnologia agri-
gola de 1980 esta todavia por descu-

rir.

Uno de los efectos mas inmediatos
de la revolucion agricola que se
acerca, y esto tanto en los paises
méas industrializados como en los que
estdn en vias de desarrollo, serd el
aumento de las grandes inversiones
de dinero en la agricultura. En los
paises adelantados, en los que la
mecanizacion ha hecho progresos
decisivos desde fines de la segunda
guerra mundial, hace ya tiempo que
se dejo atras la «era del tractor» y:

B «Se echa mano de aviones —cada
vez con mayor frecuencia— para

esparcir sobre los campos sembrados
y los pasturajes los productos «mila-
grosos» de la investigacion en los
laboratorios:

B -Las calculadoras electrénicas per-
miten saber cuando y como se debe
recurrir a la inseminacion artificial
para obtener terneros;

B «Inventos como el de la «supercer-
da», que actiia a la manera de madre
mecanica de los cochinillos de leche,
transforman la cria de cerdos en una
industria de produccién en masa, muy
parecida a la cria actual de pollos;

‘W «La «Hucha de tocino» («Bacon
Bin»), sistema perfeccionado reciente-
mente para que funcione en un espacio
cubierto y aislado y donde todo esta
resuelto, desde la alimentacién auto-
matica hasta el retiro del estiércol,
permite criar y engordar hasta 1.000
cerdos a la vez en tiempo record.»

Alguien tendré que suminis-
trar regularmente las nuevas varieda-
des de trigo, arroz, maiz, mijo y sorgo
que se necesitan en cantidades masi-
vas y a precios razonables. Y las
nuevas variedades «milagro» de
semillas no bastaran en si para garan-
tizar el éxito de la revolucion agricola
en los paises en vias de desarrollo.
Habra que disponer de suficientes can-
tidades de abonos o fertilizantes, de
insecticidas, de agua y de maquinarias
agricolas, y que contar con las posibili-
dades de crédito, los medios de
comercializacién y todos los servicios
indispensables a la agricultura mo-
derna.

El éxito obtenido con las nuevas
variedades de semillas plantadas en
las Filipinas, en la India y en el
Pakistdn se debe tanto a la forma en
que se ha sabido emplearlas como
a su calidad intrinseca. Se han ven-
dido o distribuido «cajas» de arroz
en las que habia, junto a las semillas,
el abono y los insecticidas necesarios
para cultivar la variedad elegida del
grano en una superficie de 20 areas.
Este nuevo concepto de la distribucién
constituye un desafio a las firmas
internacionales para que se muestren
capaces de montar los servicios co-
munes de comercializacion que el
sistema moderno requiere.

Los gobiernos de los paises en vias
de desarrollo, los negociantes de cada
localidad y los agricultores no pueden
llevar a cabo un esfuerzo de esta
indole sin la  ayuda externa; no tienen
ni la capacidad técnica que exigen
los estudios e investigaciones nécesa-
rios a tal adaptacion, ni-tampoco los
recursos ni los técnicos necesarios
para ensefar las nuevas técnicas
agricolas a los trabajadores rurales, ni
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LOS NUEVOS ALIMENTOS (cont.)}

Un prejuicio contra los alimentos ‘“buenos para la salud”

de 37 grandes sociedades internacio-
nales para redactar un codigo de
conducta aceptable a la mayoria para
la proteccion de las inversiones de
cepital extranjero hechas por empre-
sas particulares en los paises en vias
de desarrollo.

El signo mas tangible de la eficacia
de ese programa es el caso de la
industria de abonos y fertilizantes en
la India. Hasta la gran sequia de
1965-1966, una serie de problemas
administrativos y politicos habia impe-
dido a las sociedades privadas
internacionales participar en grandes
empresas nuevas en la India. Luego
de creado el programa de la F.A.O.,
ésta favorecié directamente la bus-
queda de los medios que permitieran
eliminar los obstaculos a las inver-
siones de capital en la esfera critica
de la industria alimentaria o de las
relacionadas con. ésta.

como el aumentar la pro-
duccion agricola se fue haciendo cada
vez mas urgente, empezd a producirse
un: cambio favorable en el ambiente
para las inversiones en esas industrias.
Habiendo aumentado en un 50 9 el
consumo de abonos en 1967 —lo cual
contribuyd grandemente a que el pais
se recobrara de unas condiciones que
lo acercaban a la hambruna— se dio
prioridad absoluta a la creacion de
15 grandes fabricas de fertilizantes.
Pero la producciéon de éstos no es
sino una de las esferas en que las
grandes sociedades privadas interna-
cionales tienen posibilidades inmedia-
tas de inversion de capital.

Casi todos los paises en vias de
desarrollo han emprendido programas
de formacion agricola mas o menos
vastos: de ellos depende la intro-
duccion de nuevas técnicas agricolas,
y muy especialmente la mecanizacion
de la agricultura. El centro de forma-
cién dedicado a ésta en la poblacidon
colombiana de Buga —centro de
caracter continental, puesto que abar-
ca a toda Sudamérica—muestra como
se pueden llevar a cabo esos pro-
gramas gracias a la cooperacion entre
los medios industriales, la F.A.O. y
los gobiernos.

El Centro se creé siguiendo los
consejos de la F.AQ. dentro del
marco de la Campaia Mundial contra
el Hambre, del Servicio Nacional de
Aprendizaje de Colombia y una fabri-
ca britanica de maquinaria agricola,
y en él se prepara a un grupo de
técnicos de Colombia y de otros
paises latinoamericanos para que
puedan actuar como instructores en
materia de funcionamiento y repara-
cion de maquinas agricolas o como
funcionarios de los servicios publicos
de extension agricola.

La compaiiia britanica, que tenia
gran experiencia en la realizacién de
programas parecidos en el Reino
Unido, en Francia, en la Republica
Federal de Alemania y en cada uno
de los paises escandinavos, estaba
en condiciones de prestar los servi-
cios de los instructores necesarios
al programa del Centro, asi como toda
una gama de tractores, de maquinas
y herramientas de taller y de auxiliares
pedagdgicos. La donacion que esta
Companija hizo a la obra de prepa-
racion se eleva a unos 300.000 délares
y representa una inversion hecha dies-
tramente con vistas al futuro del
desarrollo agricola sudamericano.

Hay otro terreno eventual de
cooperacion entre la industria y los
gobiernos: el que ofrece uno de los
descubrimientos mas discutidos de la
industria alimentaria mundial, como es
el de la fabricacion de proteinas a
partir del petréleo crudo. El proce-
dimiento correspondiente ha sido per-
feccionado por una sociedad petrolera
britanica en una de sus refinerias
francesas. El producto final, un polvo
amarillento e inodoro, tiene una com-
posicion parecida a la de la harina
de pescado: pero, como ocurre con
ésta, no.esta listo todavia para que
el hombre lo consuma directamente.
Pero se lo puede utilizar para la ali-
mentacion del ganado y de las aves
de corral, que lo transforman en carne,
leche y huevos, los alimentos tradi-
cionales de mayor aceptacion general.

Mientras algunos expertos dicen
que habré que esperar diez afos por
lo menos antes de que el hombre
consuma alimentos extraidos directa-
mente de las proteinas producidas a
partir de! petréleo o del gas natural,
diversas sociedades petroleras y qui-
micas consideran que la demanda
potencial del producto es ya lo sufi-
cientemente grande como para lan-
zarse a su fabricacién. La India ha
comenzado ya a producir proteinas
extraidas de los hidrocarburos del
petrdleo en fabricas que serviran de
modelo y que se han puesto bajo la
direccion del Instituto Indio de Petro-
leo de Dehradun y del Laboratorio
Regional de Investigaciones de Jorhat.

Una compaihia sueca fabrica ya un
concentrado de proteinas de pescado
que, mezclado con agua y polvo de
cacao, se ha utilizado recientemente
en Nigeria y en el Biafra como una
bebida para nifios rica en valor ali-
menticio. En la Universidad Norteame-
ricana de Beirut se ha fabricado un
alimento suplementario a base de
trigo, de garbanzos egipcios, de
polvo de huesos y leche descremada
que los nifios, en las demostraciones
de prueba, encuentran sabroso. Este
alimento se llama Aubina., Por lo

demas, tanto la soja como las semillas
de algodén son fuentes de proteina
concentrada desde hace ya tiempo.

El argumento de que los concen-
trados de proteinas son <buenos para
la salud» tiene su poder de persua-
sién; pero no ocurre lo mismo con
el gusto que tienen, y la experiencia
ha demostrado repetidamente que a
menos que la gente se esté muriendo
realmente de hambre, siempre se
mostrard exigente con respecto al
gusto del alimento que toma. Esta
fue la conclusion de diversos trabajos
presentados en setiembre pasado al
grupo consultivo sobre proteinas cons-
tituido por representantes de la F.A.Q.,
de la Organizacion Mundial de la
Salud y del UNICEF.

Segun el Dr. O. Bailarin, adminis-
trador de la filial brasilefha de una
compafia productora de alimentos en
Suiza, todas las companias particu-
lares que se han esforzado por vender
y difundir en la América Latina pro-
ductos ricos en proteinas han obtenido
resultados descorazonadores, cuando
no un fracaso completo. En el Peruy,
después de caer a un nivel desastro-
samente bajo la venta de una harina
rica en proteinas y extraida de la
anchoveta hubo que interrumpir la
produccién, y en Africa se han pre-
sentado dificultades similares.

|.os especialistas dan las
siguientes razones para explicar la
resistencia del consumidor a los pro-
ductos manifiestamente <buenos para
la saluds:

<En los paises en vias de desarro-
llo las tradiciones alimentarias son
mucho mas fuertes que en los paises
industrializados. Siempre se mira con
desconfianza los alimentos presenta-
dos en forma nueva o embalados de
diferente manera.

«<La mayor parte de la gente no
sabe qué quiere decir <«proteina»,
palabra sin atractivo alguno desde el
punto de vista comercial.

«Muchos les vuelven la espalda a
los productos ricos en proteinas por
razones de orden social: para ellos
esos productos son «alimentos de
pobre.»

En Etiopia los expertos en nutricién
pudieron superar varios de estos
obstaculos llamando <Faffa» a un
producto de ese tipo. En el idioma
local <«Faffa» quiere decir <hacerse
grande y fuertes», Contra este éxito
estan las dificultades de otros paises
donde hay hasta un 85 9% de analfa-
betos y donde las campanas de publi-
cidad de estos productos deben lle-
varse a cabo por radio o por televi-
sion.

Asi y todo, especialistas tales como
Husain Ali Bhimjee Parpia, Director
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LOS VIVEROS DEL MAR (cont.)

Rios muertos y peces moribundos

Gracias a su bahia, esta ciudad es
una de las regiones urbanas mas
bellas del mundo, sita en una maravilla
geoldgica, medio peninsula y medio
bahia oceanica; por una parte verdes
montafias, por otra azules llanuras.
En este remanso de paz nacieron las
Naciones Unidas. La bahia de San
Francisco ha servido siempre de gran
vivero natural del mar y de amplio
paso para los salmones y otros peces
anadromos.

En un tiempo la flota pesquera
comercial mas importante de la costa
de! Pacifico se albergaba en la bahia.
Pero ningun pescador tiende hoy sus
redes en los fondos soleados de ésta.
Los viveros marinos son viveros
fantasmas. Sirven en gran parte de
vertedero de cloacas, de vaciadero
de aguas residuales e inmundicias y
de reserva de terrenos para construir,

como vertedero de cloacas,
80 desembocan alli. Diariamente caen
en la bahia unas 60 toneladas de
materias grasientas y de aceites pesa-
dos que paralizan los nervios de las
lobinas. Los desperdicios acidos que-
man las agallas de los salmones y les
impiden respirar. Las aguas residuales
de las fabricas de papel perturban la
normal evolucion de las huevas, y los
pescadores sacan peces monstruosos.
Estos desperdicios han transformado
una fuente de vida en un caldo
envenenado. En el 909% de la bahia
esta prohibido coger mariscos. El dra-
gado de los canales necesarios a la
navegacién destroza el medio ecolo-
gico normal de los peces y hunde los
bancos de ostras bajo avalanchas de
cieno.

Como vaciadero de inmundicias, las
marismas, llenas antes de plantas
acuaticas, exhalan hoy un olor acre
y fuerte de podredumbre. Como
reserva de terrenos para edificar, se
ha enterrado el medio ecoldgico
creado por las altas mareas a fin de
construir viviendas, centros comer-
ciales, pistas de aviacion y estadios
de deportes. Una tercera parte de la
bahia —alrededor de 660 kilometros
cuadrados— se ha puesto en condi-
ciones para edificar sobre ella. La
bahia que antes producia unas
7.000 toneladas anuales de ostras no
produce ya ninguna. Tampoco produce
ni una sola de las 140 toneladas de
almejas que producia antes, y solo
cinco toneladas de las 3.000 de cama-
rones que se extraian de ella.

Tan tragica situacion se reproduce
en otros famosos estuarios y en los
sistemas fluviales de todo el mundo.
El Dr. Pieter Korringa, Director del
Instituto de Investigaciones sobre la
Pesca, organismo de los Paises Bajos,
observa que: <El Rin, en las épocas

de desove, servia de paso a los
salmones en camino a los lugares que
habian elegido para reproducirse en
Alemania, Francia y Suiza. Las viejas
pinturas de los museos demuestran
que el salmén no faltaba en las mesas
de las gentes mas pobres de los
Paises Bajos. Actualmente no seran
muchos los que en los Paises Bajos
hayan visto un salmén que no salga
de una caja de hojalata o que no esté
expuesto, ahumado, en una pescaderia.
El Rin se llama hoy la gran cloaca
abierta de Europa.»

En el Tees, en Inglaterra, se
pescaban a principios de siglo cuatro
toneladas anuales de salmén; en 1920,
una tonelada y media; actualmente
ninguna. El Tees cuenta con un nuevo
y mortal afluente: 45 metros cubicos
diarios de aguas residuales. Las aguas
residuales provocan «fioraciones» de
horruras en las algas que ensombrecen
los claros fondos azules de los fiordos
noruegos. Estas densas floraciones
verdosas asfixian la fauna marina al
absorber el oxigeno del agua, y como
consecuencia hediondas hileras de
peces muertos aparecen en la super-
ficie. Como el desagie de las cloacas,
las presas fluviales pueden perjudicar
gravemente los viveros naturales del
mar.

En su libro «Ictiologia», dice
G. V. Nikolsky, especialista soviético
en biologia marina: «La industria
pesquera y la ictiologia en general
se encuentran ante nuevos y
graves problemas con motivo de la
construcciéon de enormes instalaciones
hidroeléctricas. Las presas construidas
en los rios meridionales de la Unidn
de Republicas Socialistas Soviéticas
impiden que peces anadromos que
tienen un valor comercial, como el
esturion, lleguen a sus lugares natu-
rales de desove.»

Ademas, las presas, al distraer agua
para el regadio, contribuyen a que
baje el nivel de ciertos mares, como el
Caspio, y a reducir por lo tanto el
medio ecoldgico del famoso esturion.
También las aguas residuales ame-
nazan al esturion. El especialista
soviético Mijail Sholojov ha comu-
nicado recientemente que en un trecho
contaminado de un rio habia muerto
cerca de un millon de esturiones,
Actualmente, con la gran preocupacién
de mantener su tradicional comercio de
caviar, la Unién Soviética carga el
esturion en barcas fluviales para
hacerle atravesar sano y salvo la
horrura que cubre su via de migracién.

Si no se protegen, los viveros
naturales del mar pueden degenerar
en focos de mortandad amenazadores
tanto para los hombres como para los
peces. En la bahia de Minamata, en el
Japon, ademas de la ciudad industrial
que le da nombre, hay once aldeas
que viven de la pesca. En 1950 sus
habitantes empezaron a sentir los

sintomas de una enfermedad nerviosa.
Un chico joven, en plena salud, no
podia abrochar sus vestidos ni
sostener los palillos para comer, Otro
pescador, que no podia aguantar
tampoco sus palillos, se arafaba las
manos, se rebelaba contra los médicos
y reganaba violentamente a sus hijos.

Entre 1953 y 1963 se presentaron
105 casos analogos, en su mayor parte
causa de muerte o de incapacidad.
Perplejos ante la <enfermedad de
Minamata», los médicos procuraron
determinar las costumbres comunes a
los enfermos. La mayor parte de éstos
vivian en las aldeas dedicadas a la
pesca y no en la ciudad industrial,
y su principal alimento eran los
abundantes mariscos de la babhia.
Aunque aparentemente sanos, se vid
que los mariscos de la bahia contenian
una cantidad inusitada de una substan-
cia muy perjudicial para los nervios del
hombre: el mercurio.

¢De donde procedia este mercurio?
El Profesor Makio Uchida, del Japén,
y el Dr. Leonard Kurland, de los
Estados Unidos, descubrieron que una
fabrica de productos quimicos vertia
en la bahia desperdicios que contenian
mercurio. Los desperdicios se diluian,
pero los mariscos tienen la propiedad
de filtrar y concentrar las sustancias
diluidas en el agua del mar que les
son utiles. Tal fenémeno ecologico,
indispensable para su supervivencia,
se habia producido en este caso con
una sustancia nociva, y los mariscos
se habian convertido en verdaderos
frascos vivientes de veneno. La
enfermedad de Minamata, segun el
Dr. Uchida, desaparecié al cesar
la fabrica de productos quimicos de
verter desperdicios de mercurio en la
bahia y al prohibirse el consumo
de mariscos.

Recientemente se notd en
Nueva York un fuerte aumento de los
casos de hepatitis. Muchos enfermos
recordaron haber comido ostras. Se
supo que las ostras procedian de una
bahia cercana y se vidé que las ostras
de esta bahlfa tenian cierto gusto a
aceite industrial. Las ostras consumi-
das eran mas bien verdosas que blan-
cas. Los desperdicios de aceites pesa-
dos en la bahia les daban el gusto
aceitoso, y los desperdicios de cobre
el tinte verdoso. Criadas en aguas
sucias, las ostras de la bahia inflama-
ban el higado de los ciudadanos de
Nueva York. Actualmente, las ostras
de la bahia estan en cuarentena, como
lo estdn también los mariscos de la
bahia de Minamata.

La tragica degradacion de!l Rin, la
de la bahia de Minamata y la de la .
bahia de San Francisco ponen de
relieve un hecho innegable. Si conti-
nuamos haciendo caso omiso de Ia
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LOS VIVEROS DEL MAR (cont.)

La ruta del salmon hacia el agua limpia

importancia que para la vida marina
tienen estos viveros formados en las
aguas rodeadas de tierra, haremos
desaparecer nuestros manjares mari-
nos mas apreciados. Y no sdlo
pondremos en peligro la subsistencia
del pescador, el régimen alimenticio
de millones de personas y una comida
apreciada por los paladares finos: la
cosa va mas lejos todavia.

Los expertos en alimentacién
estiman que el potencial de las reser-
vas alimenticias de los océanos es
suficiente para satisfacer el hambre
de los habitantes de un mundo cada
dia mas poblado. Organismos nacio-
nales e internacionales, como la Orga-
nizacién de las Naciones Unidas para
la Alimentacién y la Agricultura, tratan
de aprovechar este potencial; pero sus
intentos resultardn vanos si persisti-
mos en esterilizar los viveros naturales
del mar. No obstante, cada dia se
hacen nuevos esfuerzos para invertir
la tendencia actual, aunque se tope
con grandes obstaculos.

I.a supresién de todas las
actividades industriales humanas en
las orillas de los rios y los estuarios
permitiria evidentemente poner fin a
la situacién de que hablamos. Pero
una prohibicién de esta naturaleza no
es solamente imposible sino también
innecesaria. Los estuarios y los rios
pueden servir tanto de viveros natu-
rales del mar como de auxiliares de
la industria, pero sbélo de una manera
equillbrada. Para lograr este equi-
librio ha de conocerse y evaluarse el
vigor de la fauna maritima y su
tolerancia a las transformaciones del
medio ecoldgico. Hasta ahora —y es
natural que asi sea— se ha dado mas
importancia al estudio del medio
terrestre que al del medio maritimo,
y la falta de conocimientos impide la
conservacion de la fauna marina.

Hace tiempo que se sabe el peli-
gro que corren el salmon y otros
peces anadromos; sin embargo, hasta
que se han conocido mejor las
caracteristicas biolégicas de estos
peces no se ha podido hacer
nada por conjurarlo. Hace sélo poco
tiempo que los especialistas han
dado una explicacién razonable de la
forma en que el salmén encuentra, en
las épocas de desove, las corrientes
en que nacid cinco o seis afnos antes.
El Dr. Arthur Hasler, de la Universidad
de Wisconsin, en los Estados Unidos
de América, ha realizado experimentos
que indican que este pez localiza por
el olor la corriente de agua en que
nacio.

La aplicacion de estos conoci-
mientos puede llevar tanto tiempo y
trabajo como llevd descubrirlos. Las
huevas de salmén se incubaron ya
artificialmente hace 50 afios: entonces

se considerd esta posibilidad como
la verdadera solucién para la conser-
vacién de la especie. Pero los viveros
de salmén no han podido nunca suplir
la antigua abundancia natural. En
definitiva, lo que determina la super-
vivencia de los peces es la proteccion
adecuada del medio ecolégico en que
han nacido. Por consiguiente, en
muchos rios se han construido presas
con pasos escalonados para los
salmones. Se han impuesto condi-
ciones a la evacuacion de cloacas,
se han limpiado las corrientes que
servian para el desove de los residuos
de los cortes de madera y de las
minas, y se han colocado filtros en
los canales de regadio para impedir
que los pequefos salmones fueran
a parar a callejones sin salida, o sea
a la muerte. La importancia y el costo
de estas medidas pueden aumentar
répidamente. EI Columbia, en los
Estados Unidos, posee 21 desovadores
de salmén, 22 pasos escalonados vy
unos 600 filtros en los canales de

regadio. Unos 2700 kms. de rio
han quedado limpios de residuos
forestales.

Para llegar a soluciones mas

practicas y eficaces, el Dr. Hasler
examina la posibilidad, en las épocas
de desove, de desviar los salmones de
las corrientes contaminadas donde
nacieron a otras corrientes claras a
las que se dara el olor conveniente.
Se han preparado corrientes limpias
en zonas desiertas pobladas de
arboles, construyendo canales de
cemento en el fondo de los cuales
se ha extendido una capa de guijarros
para el desove de los salmones.
Mediante estas técnicas, estos y otros
peces anadromos podran dirigirse
hacia un medio ecolégico adecuado
en el que puedan mantenerse vy
perpetuarse en abundancia.

Mantener el medio ecolégico en los
estuarios se ha revelado una tarea
todavia mas dificil y mas necesaria.
Aunque parezca un sencillo plano de
agua, un estuario es en realidad un
mecanismo bioldgico impulsado por
diversos agentes con caracteristicas
que cambian cada dia: corrientes,
vientos, mareas... Abandonado a sus
propios medios, este complejo meca-
nismo es capaz de una produccion
comparable a la fertilidad de la selva,
y capaz también de nutrir a millones
de jovenes peces de alta mar: pero si
se desbarata fallara, como fallaria
indudablemente el motor de un
automovil en el que se echara agua
salada en vez de gasolina.

Las corrientes sirven para retener
los elementos nutritivos en el estuario
en beneficio de los peces jévenes,
pero una corriente no puede separar
los elementos nutritivos de los
residuos toxicos, y los especialistas
estiman actualmente que la capacidad
de los estuarios para recibir aguas

residuales sin detrimento de la vida
que contienen es limitada. Las aguas
residuales o las presas, que aumentan
o reducen las cantidades de agua
dulce en un estuario, pueden alterar
la proporcion de agua dulce y salada
que conviene a la fauna. Por lo tanto,
el exceso o la escasez de agua dulce
puede ser un factor de contaminacion.
Nunca podremos conservar conve-
nientemente los viveros naturales del
mar si no llegamos a conocer estas
complejas correlaciones con la sufi-
ciente exactitud como para describirlas
graficamente en la misma forma en
que puede describirse el mecanismo
de un motor a reaccioén.

En los Estados Unidos se construye
actualmente una «maquettes a escala
de la Bahia de Chesapeake, alimen-
tada por 100 corrientes tributarias, por
las mareas del Atlantico y por muchas
bocas de cloacas metropolitanas.
Esta «maquettes servird para prever
y equilibrar la influencia de los
desaglies de cloaca, de los trabajos
de dragado y de los embalses sobre
la biclogia de la bahia. Es una obra
con la que se intenta no sodlo
conservar la bahia de Chesapeake
sino progresar en los conocimientos
relativos a la conservacién de los
estuarios en general,

El especialista noruego E. Foyns
ha ideado, después de numerosas
investigaciones, un método para evitar
que las aguas residuales provoquen
la formacion de horruras en los
estuarios. En el fiordo de Oslo las
aguas residuales se someten a una
precipitacién electrolitica para separar
el fésforo, materia que tiene la pro-
piedad de favorecer la formacion de
estas horruras.

cada dia se estd méas con-
vencido de que la conservacion de los
estuarios y su proteccion contra la
contaminacion es una cuestion de
interés general. E! Comité Asesor
sobre las investigaciones de los
recursos marinos (CAIRM), de la FAO
ha realizado una encuesta, en consulta
con los Gobiernos, sobre la impor-
tancia de la contaminacién del agua
del mar para la pesca. En colaboracién
con el CAIRM, la Comision Oceano-
grafica Internacional (COl) ha nom-
brado un grupo de trabajo sobre
la contaminacion del agua del mar,
presidido por el Dr. Korringa, a quien
ya nos hemos referido antes. Este mes,
varios especialistas de la Unesco, de
la Organizacion de las Naciones Uni-
das para la Alimentacion y la Agricul-
tura, de la Organizacion Consultiva
Maritima Intergubernamental y de la
Organizacion Meteorolégica Mundial
se reunieron en Londres para estudiar
los problemas de la contaminacion
marina.
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COCINA SINTETICA (cont.)

Mas nutritiva y menos cara

gulares, de la lluvia o la sequia, del
calor que mata las plantas o de la
helada que destruye la esperanza de la
fructificacién; todo ello, por ultimo,
libre de esos microbios patégenos que
son el origen de las epidemias y los
enemigos de la vida humana. Ese dia
habra cumplido la quimica en el mundo
una revolucién radical, cuyos alcances
nadie puede calcular por el momento.»

(Sera prematuro encarar ya el pro-
blema de la sintesis de los alimentos?
Se sabe que, fuera del agua, el hombre
necesita para su alimentaciéon cinco
grupos de cuerpos fundamentales: las
proteinas, los hidratos de carbono, las
grasas, las vitaminas y las sales mine-
rales. Un hombre debe consumir por
dia, como término medio, dos litros de
agua, de 80 a 100 gramos de proteinas,
de 400 a 500 gramos de hidratos de
carbono y de 80 a 100 gramos de gra-
sas. Por lo que respecta a las vita-
minas (a razén de 0,1 gramo por dia,
si se exceptlla una sustancia basica
como la colina, de la cual se necesita
igualmente 0,1 gramo) y las sales
(20 gramos en total, de los cuales 10
de sal de cocina) se trata de canti-
dades muy moderadas cuya necesidad
diaria es facil de satisfacer.

Es evidente que el alimento sintético
debe contener todas las sales y vita-
minas indispensables, que se fabrican
ya en gran escala con ayuda de las
técnicas quimicas y microbioldgicas.
Y también es posible comprobar que,
con la fabricacién industrial de las
vitaminas, el hombre ha entrado ya en
la era de la produccién artificial —no
agricola— de las sustancias nutritivas.

En cuanto se refiere a los otros tres
grupos de cuerpos, su papel consiste
en suministrar al organismo dos cosas:
energia y «materiales de construcciéns.
La primera funcién esta asegurada en
gran parte por los hidratos de carbono
y las grasas, y la segunda por las pro-
teinas. Tenemos en esto una diferen-
ciacion muy importante de los grupos
de sustancias nutritivas. Las grasas

¢ QUIEN VINO PRIMERO?
¢ EL POLLO O LA BACTERIA?

.

y los hidratos de carbono, proveedores
de energia, se queman mientras el
hombre las consume y pierden su iden-
tidad quimica. Varios de sus compo-
nentes son intercambiables, y el orga-
nismo humano es capaz de hacer que
los grupos se sustituyan entre ellos
y se transformen mutuamente.

Con las proteinas sucede algo muy
diferente. Descompuestas por el sis-
tema digestivo en aminoacidos, las
vitaminas suministran los <ladrillos»
estructurales necesarios a la cons-
titucion de las propias proteinas del
organismo y que llegan a 20 en total,
de las cuales 8 (9 en el nifio) son in-
dispensables. La alimentacion debe
contener todos esos aminoacidos en
una proporcion oOptima, que se halla
estrictamente establecida. De esta
manera las proteinas aparecen como
la parte de la racién alimentaria mas
deficitaria y mas onerosa, una parte
cuyos elementos mas preciosos estan
constituidos por el grupo de los ami-
noacidos.

Toda insuficiencia pronunciada de
proteinas, especialmente si sigue a
la ausencia de uno o varios aminoaci-
dos no intercambiables en la racion
alimentaria, origina enfermedades
especificas como el kwashiorkor. La
restitucion del aminoacido deficitario
permite acrecentar sensiblemente el
valor nutritivo de gran numero de
proteinas de origen vegetal.

Es interesante destacar que la sin-
tesis del integrante proteinico del ali-
mento no tiene nada que ver, como
podria suponerse, con el problema
mucho mas complejo de la sintesis
de la albumina natural. Ello ocurre
porque las proteinas alimentarias se
encuentran enteramente hidratadas en
el sistema digestivo y pasan a la san-
gre bajo el aspecto de &cidos amini-
cos. Como se ve, el problema se
reduce, en realidad, ya a la sintesis
microbiolégica de la proteina, ya a la
sintesis microbiolégica o quimica de
los &cidos aminicos, cuyas dosis ade-

cuadas pueden servir a la composicion
de un régimen alimenticio sintético.
El médico estadounidense Dr. Winitz
ha compuesto regimenes como éste,
que comprenden acidos aminicos, vita-
minas, sustancias minerales, glucosa y
éter etilico de acido linoleico y los
ha probado en el hombre por largos
periodos de tiempo: se los utiliza,
sobre todo, para la alimentacion por
via intravenosa de aquellos enfermos
a los que, por una u otra razdn, resulta
imposible alimentar por la via normal.

Aqui nos hallamos en presencia de
un verdadero modelo de alimentacién
sintética. Mas alld de las aplicaciones
propiamente médicas, su importancia
real estd en demostrar que es posible
alimentarse con ayuda de una mezcla
adecuada de cuerpos sintéticos, cada
uno de cuyos ingredientes puede obte-
nerse por via de sintesis. Desgracia-
damente, el precio de costo de gran
nimero de ellos es todavia prohibitivo,
lo cual explica el poco adelanto regis-
trado en su fabricacion. Pero bastaria
con aumentar la escala de ésta y
perfeccionar técnicas eficaces para
disminuir el costo, como lo demues-
tra el ejemplo de la metionina, de la
lisina y del acido glutamico, cuya
fabricacién mundial ha rebasado la
cifra de 100.000 toneladas por afo y
cuyo precio no pasa de unos pocos
dolares el kilo.

Si todos los demas aminoécidos
se fabricaran al mismo costo, el precio
de la racion cotidiana por persona
podria fijarse en unos 50 céntimos
de délar. Nada impide pensar en una
rebaja todavia mayor: en ese sentido
parece muy prometedora |a técnica de
la fabricacion de los aminoacidos
basada en el nitrometano, cuyo precio
es muy modico.

El Instituto de combinaciones orga-
nicas elementales de la Academia de
Ciencias de la URSS y el Instituto
Pedagoégico de Leningrado, entre otros,
han elaborado a partir de esta sus-
tancia la sintesis de practicamente

El diagrama de abajo muestra el procedimiento empleado en una refineria de
Lavera (Francia) para convertir petréleo en un concentrado de proteinas

comestibles. En depdsitos aireados de petréleo crudo las levaduras se alimentan
de parafinas; separadas por un batido enérgico, éstas vuelven a la refineria.

Por desecacién y extraccién, las proteinas de las levaduras se transforman
en un polvo blanco y casi insipido que se mezcla facilmente con los alimentos.
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LOS NUEVOS ALIMENTOS

(viene de la pag. 12)

doblarse en los diez anos proximos
gracias al empleo de aparatos elec-
trénicos capaces de detectar la pre-
sencia de cardimenes de peces, de
acelerar el movimiento de las redes
y hasta de atraer a los peces dentro
de éstas.

Aungue la mayor parte de los
lugares de pesca del mundo estan
siendo explotados de manera bastante
intensiva, el Océano Indico —uno de
los menos conocidos— no lo est4,
y puede resultar muy bien uno de los
mas ricos en vida animal. Segun cal-
culos recientes presentados a la
Comisién de Pesca de la FAO para
el Océano Indico, las cifras anuales
de pesca en éste pueden muy bien
multiplicarse por diez, pasando de
2 millones a 20 millones de toneladas
sin comprometer los «stocks» de
peces existentes alli. En un futuro mas
inmediato, se podria elevar la pro-
duccién a 10 millones de toneladas
anuales, poniendo las pesquerias del
Indico a la par de las del Atlantico
Norte, que rinden unos 11 millones de
toneladas al afo.

E n el curso de los diez ulti-
mos anos se han descubierto varios
métodos bastante espectaculares de
transformar el pescado en producto de
consumo humano directo o indirecto.
Actualmente se transforman en harina
grandes cantidades de pescado, y con
ella se nutre a los animales, de modo
que el hombre no consume esas
proteinas sino indirectamente, en
forma de carne, huevos y pollos.

Hay un concentrado de proteina de
pescado —un polvo hecho de peces
que de otro modo resultarian inco-
mibles— que se presta muy bien al
consumo directo por el hombre. Este
concentrado es seco, se lo puede
almacenar indefinidamente y trans-
portar también comodamente sin
pérdidas de ninguna clase, Como no
tiene ni sabor ni olor, se lo puede
mezclar con otros productos, como
los cereales que se toman en varios
paises con el desayuno. Agregado a
la alimentacién de los animales, hara
bajar el costo de la producciédn de
carne, de aves y huevos haciendo
mas breve el periodo de desarrollo
del animal y aumentando la calidad
del alimento que rinde.

La pesca ha evolucionado mucho
y actualmente se hacen esfuerzos por
pasar de'la etapa de caza del pez
a la de cria del mismo. Las muchas
formas de la ganaderia tienen su equi-
valente en el mar. Se cria ya desde
hace tiempo tanto ostras como me-
JMlones y langostinos en lechos ocea-
nicos situados junto a [a costa y en

cuerdas suspendidas de balsas espe-
ciales, asi como los japoneses culti-
van y recogen sistematicamente desde
hace siglos grandes cantidades de
nori (un alga altamente nutritiva) en
sus bahias y ensenadas. Y la cria
intensiva de la platija y del lenguado
suscita desde hace poco tiempo un
interés cada vez mayor en Gran Bre-
tana.

La importancia de la cria de ani-
males marinos estd en que puede
llevarse a cabo con alimentos relati-
vamente baratos. A diferencia de los
pollos (cuya carne, si se les da a
comer mas de 59%, de harina de pes-
cado, toma el gusto de ésta) la alimen-
tacion de la platija o del lenguado
puede sin duda contener mucha mas
harina de pescado y de otros pro-
ductos.

A fines del afo pasado, una filial de
una compaiia anglo-holandesa dedi-
cada a la elaboracion de alimentos y
a la fabricacion de detergentes puso a
la venta en el Reino Unido los pri-
meros peces obtenidos en su vivero
de Loch Ailor, al noreste de Escocia.
Esta compaiia, que recién se inicia
en la cria de peces, concentra actual-
mente sus esfuerzos en la de truchas
del tipo llamado «arco iris». La cria
de truchas en agua dulce es una
industria bien establecida en muchos
paises desde hace ya tiempo. Pero
las de Loch Ailort se crian en agua
salada y las mas grandes —que
tienen algo mas de dos afos— pesan
dos kilos y medio cada una. No sdélo
engordan mas rapidamente las truchas

en agua salada sino que, gracias al .

cuidadoso control de su alimentacidn,
tienen una carne rosada, delicada,
que recuerda a la del salmdn.

Estos adelantados de la cria
de peces se han dedicado, como es
logico, a las variedades que se ven-
den mas caras; pero como disponién-
dose de una superficie de veinte kilo-
metros cuadrados se podria producir
mas peces de todos los que sacan
actualmente del Mar del Norte, el
negocio podria tomar rapidamente
proporciones muy vastas y rendir
todo un surtido variadisimo de pro-
ductos del mar a precios accesibles
a todos los bolsillos.

La revolucion aquacultural en cier-
nes tiene también paralelo en la agri-
cultura britdnica, y las companias detl
Reino Unido que venden platos y
sopas en lata y alimentos congelados
han desempefiado un papel impor-
tante en ambos movimientos. La cria
experimental y luego industrial de
peces fue consecuencia logica de las
grandes inversiones de dinero efec-

tuadas en la industria britdnica de los
alimentos congelados. [gualmente,
como resultado de ella, el promedio de
la produccion de aves ha doblado con
creces en Gran Bretafia en el curso
de los diez afos ultimos. ’

Pero si se compara el consumo
britanico «per capita» de alimentos
congelados en 1967 (5.17 kgs.) con el
efectuado en los Estados de América
(30.84 kgs.) se ve claramente que en
Gran Bretafa la revolucién alimentaria
apenas ha empezado. Lo mismo puede
decirse de Suecia, Suiza y Dinamarca,
donde el consumo de productos con-
gelados es, respectivamente, de
10.29 kgs., 6.98 kgs. y 5.17 kgs. En
los demas paises europeos y en los
subdesarrollados apenas si el movi-
miento ha comenzado; y lo que reza
para los alimentos congelados reza
igualmente en gran parte para todos
los alimentos ya preparados y para
las casas que los venden.

Aunque la situacion alimen-
taria sea critica en el mundo de nues-
tros dias, la produccion de alimentos es
lo que la humanidad ha cumplido ulti-
mamente con mayor éxito. La mayor
parte de los paises industrializados
han resuelto sus problemas funda-
mentales... con la posible excepcién
del de sus excedentes de alimentos,
que son cada vez mas grandes. Este
éxito de las dos Ultimas décadas ha
sido posible porque no constituye el
resultado de ninguna teoria grandiosa
sino de una forma comercial de enca-
rar la produccién de alimentos en
todas las etapas, desde su produccion
hasta su elaboracién y distribucion,
cosas todas que requieren conoci-
mientos especializados e inversiones
de capital.

El Director General de la FAO dijo
recientemente que no veia por qué
razon los rendimientos de la agricul-
tura en la mayor parte de los paises
en vias de desarrollo no podian au-
mentar al mismo ritmo de los regis-
trados en los paises industrializados
(que en su gran mayoria estdn situa-
dos en las zonas templadas). La natu-
raleza ha sido «razonablemente im-
parcial» en su distribucién de riquezas
tanto naturales como humanas. Tene-
mos los suficientes conocimientos
técnicos y, felizmente, la suficiente
comprensidon de la naturaleza humana
como para lograr que en el futuro
la humanidad esté bien nutrida. Gra-
cias a una estrecha cooperacién de
los gobiernos con la industria privada
de todos los paises, los treinta aios
que quedan para que termine este
siglo podran quedar en la historia
como la era de la revolucién que
permitio llevar a cabo esta hazana.
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Los lectores nos escrihen

LA CIENCIA Y LA ETICA

Hemos leido la llamada a la juven-
tud del Director General de la Unesco,
sefor René Maheu, en la revista <El
Correo» de julio-agosto pasado. Nos
llama la atencién su afirmacién de
que la base fundamental de la Unesco
es la ética. Celebramos que asi sea
y deseariamos que en todas sus acti-
vidades se reflejara esa afirmacién,
especialmente en «El Correo », pues
notamos que la mayor cantidad de
trabajos que se publican van dedica-
dos a la ciencia, y aunque ya sabe-
mos que van destinados al mejora-
miento de las condiciones vitales del
hombre, creemos que falta en sus
paginas una mayor dedicacién a la
educacién moral de los pueblos para
la buena convivencia internacional. El
citado numero, excepto la pagina del
llamamiento del sefior Maheu, va todo
dedicado a la ciencia. Si la fina-
lidad de la Unesco es ética, por
qué no preponderan los temas éticos
sobre los cientificos en su «Correo»?

Esperanza Bottini,

. Secretaria,
Departamento de Humanismo,
Club Amigos de la Unesco,

: Barcelona.

EL PAPEL DE LOS
JOLIOT-CURIE

He leido con interés el nimero de
julio-agosto 1968 de <«EI Correo de
la Unesco» dedicado a los usos paci-
ficos del atomo, numero que permite
resumir los resultados logrados hasta
la fecha y contemplar las perspectivas
del futuro; pero por mi parte, lamento
que en ninguno de los articulos del
mismo se haya citado una sola vez
el nombre del gran cientifico que fue
F. Joliot-Curie.

En 1949, este hombre, que queria que
el atomo sirviera solamente fines de
paz, declaraba ya: «Si yo quiero poder
dedicarme el dia de mafana a la
investigacién; si quiero que los jévenes
puedan dedicarse a ella sin reservas
mentales y en las mejores condicio-
nes, es necesario que la sociedad a
formarse reconozca el papel de la
ciencia, y que para ella la guerra sea
no sélo imposible, sino inconcebible.
Este deber yo no lo puedo transferir
a otros; por eso lucho, en definitiva,
por la ciencia.»

La misma laguna se advierte en el
segundo articulo, debido a la pluma
de [.H. Usmani, fisico que en su
historia de los trabajos hechos sobre
la radiactividad artificial no hace refe-
rencia alguna a los de Iréne y F. Jo-
liot-Curie que les valieron, en esta
materia, el Premio Nobel de 1935. El
autor cita los trabajos de los cienti-
ficos alemanes Otto Hahn y Fritz
Strassmann, que en 1938 descubrie-
ron que el Uranio 235 se escinde en
dos partes, con desprendimiento de
calor, cuando lo golpean los neutrones
lentos. Una vez mas se omiten aqui
las referencias, ya que Hahn y Strass-
mann no hacian otra cosa que reanu-

dar en ese caso los experimentos de
P. Sairtch y de Iréne Joliot-Curie. Y
lo que es mas, se cernié una duda
sobre el resultado de sus experien-
cias; pero inmediatamente Joliot-Curie
formuld las ideas fundamentales sobre
la fisiébn atomica, inventé el disposi-
tivo que habia de probar la realidad
del fenémeno y fotografié la trayec-
toria de un fragmento de la fisién.
En 1939, luego de sus trabajos con
Halban y Kowarski, queddé abierto el
camino a la utilizacién de la energia
atémica. ’

La impresién que se recoge es la
de falta de objetividad, aunque mas
no sea en la relacién de los hechos;
y aunque haya que lamentar el ostra-
cismo de que se hizo objeto a Joliot-
Curie en su propio pais por declarar
que sus trabajos sobre el atomo no
se dedicarian sino a fines de paz,
no es justificable repetirlo cuando no
se hace otra cosa que recapitular
los principios generales de un gran
hombre de ciencia, profundamente
humano, como fue él.

Roger Magois,
Houilles, Francia.

MISION RESCATE

En las escuelas primarias de Espaia
—y este afo en las de ensefanza
media— se han formado unos grupos
de nifios o nifias bajo la direccion
de un maestro para participar en la
«Misién Rescate», en la que se inscri-
ben dirigiéndose primero a Madrid.
Esta <Misidén» tiene unas normas que
los nifios han de cumplir escrupulo-
samente.

Ya inscritos, se marcan una tarea.
Como por lo general hay muchas
obras de arte perdidas, estos grupos
van buscéndolas hasta dar con ellas.
Pueden ser cuadros, imagenes, pin-
turas en las cuevas, etc.,, y hallarse
en iglesias y castillos de muchos
pueblos espafioles.

La «Misién Rescates» lleva tres afos
de existencia y gracias a ella, aparte
de salvarse numerosas piezas, se ha
descubierto una necrépolis visigoda
de gran valia y un cuadro del Greco.
¢No podria servir esto para otros
nifios del mundo? Si les interesa, les
mandaré las instrucciones, de las que
dispongo en mi calidad de educacio-
nista.

América de Furundarena,
Alicante.

VOX POPULL...

La Unesco se dedica sin descanso
al cumplimiento de una gran misién:
la de luchar por que cada cual reciba
la educaciéon o formacién que debe
darsele para que los hombres, méas
alla de fronteras y continentes, apren-
dan a comprenderse y respetarse y
a conservar los vestigios del pasado
para enriquecer el patrimonio cultural
del mundo.

«El Correo de la Unesco» tiene por
misién la de difundir los esfuerzos
que se hacen en ese sentido y hacer-
los conocer del mayor numero posible

de lectores a fin de estimular la com-
prensién entre los pueblos. Para cum-
plir con esta gran responsabilidad, le
conviene hacer abstraccién de los
problemas politicos y dar la palabra
a cientificos y escritores de todas
partes del mundo que expresen todos
los puntos de vista imaginables.

Pero cuando se violan los derechos
del hombre mas elementales, <El
Correo de la Unesco» no se queda
callado. Ejemplo: la posicién inequi-
voca que tomara en el numero de
marzo de 1967 contra la politica del
apartheid en el Africa del Sur. En un
texto publicado en enero de 1968 con
el titulo de «30 preguntas sobre los
derechos humanos» se lee: «Uno de
los métodos mas eficaces de las Na-
ciones Unidas para combatir la discri-
minacién racial consiste en exponerla
a la opinién publica mundial=. En el
mismo nUmero, Sean MacBride, autor
de <«El pueblo tiene ahora voz en el
cabildo», dice: «Ya no hay dictador o
régimen autoritario que pueda consi-
derarse inmune de los efectos de la
opinién publica mundials. Y lo que
reza para la discriminacién racial reza
también para cualquier otra violacién
de los derechos de! hombre.

Todos los que somos hombres libres
estamos aun presa de la emocién
causada por lo ocurrido en la Europa
oriental. Un pequefio pais que se pro-
ponia valientemente seguir su propio
derrotero se ha visto ocupado por tro-
pas extranjeras: un gobierno que
gozaba de la confianza del pueblo
entero en forma que sélo se've rara-
mente no puede ya tomar libremente
sus propias decisiones. 3 Cémo se
puede conciliar todo eso con la imagen
de la URSS que' «El Correo de la
Unesco» nos propone en su numero
de noviembre de 19677

No se necesita mucho valor para
levantar la voz contra la politica racial
del Sudéfrica, pais dejado de lado y
sumido en el aislamiento. Se necesita
mucho mas valor para condenar la
intervencién en Checoeslovaquia. Sé
muy bien que se puede encontrar jus-
tificacién juridica a esta intervencién
en acuerdos y convenciones diversos;
pero aparte toda argucia leguleya, el
hecho es que la ocupacién de Checo-
eslovaquia constituye, objetivamente,
un atentado a los derechos humanos.

La ocupacién no es un problema
interno de los paises socialistas; si tal
fuera el caso, habria razén para consi-
derar la politica del apartheid como
cuestién que incumbe exclusivamente
al gobierno de Sudafrica. Pero se trata
de algo muy distinto, algo que toca
muy de cerca a todos cuantos se pro-
ponen conservar los derechos y liber-
tades que les son caros.

Les ruego que presten apoyo a la
opinién publica y que condenen en
términos inequivocos en esa excelente
revista la ocupaciéon de Checoeslova-
quia; asi no habra motivo para aver-
gonzarse al recordar el Afio de los
Derechos Humanos.

Andreas Freivogel,
estudiante,
Riehen, Suiza.
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