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carne esiimportante en la _
Jer aC|on (debe ajustarse a la preferencia de
95 e ag

JeERP0rcENtajes de adicion de pigmentos deben
C oruc rar el costo de este Insumo.

= Ej 'f‘hﬂe alcanza de un 15 a un 20% del valor total del

_,.h_ imento.
“-,Met{-‘)_dos cualitativos y cuantitativos para la medicion
de pigmentos Cromatografia liguida de alta resolucion

también conocido como HPLC
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* Fuentes de astaxantina | ‘ |
— Formas de presentagion, pureza y concentracion

— Estabilidad durante el almacenaje Yy proceso "
iIndustriales

® Fuentes comerciales de carotenoides
— Levaduras, microalgas, crustaceos, pIar;jt-hs_
— Producci6n De novo de carotenoides -
* Astaxantina y cantaxantina: * PR N



e Funciones nutricionales de los caroteniodes

— Funciones nutricionales

— Calidad de las ovas y desarrollo embrionario
— Crecimiento y sobrevida

— Salud e inmunidad

— Provitamina A



e Factores del animal
— Absorcion
— Factores geneticos
— Peso del pez
— Maduracion sexual
— Estatus de salud del pez



® Factores del alimento
— Contenido de lipidos
— Tipo de lipidos
— Fabricacion del alimento
— Tipo y nivel de pigmento
— Periodo de entrega del alimento



e Factores ambientales
— Temperatura del agua
— Calidad del agua
— Salinidad
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